Melitta® Cafina® XT7




MELITTA® CAFINA® XT7

IM SCHLANKEN DESIGN DER NEUEN GENERATION

Klare Formen, Silbertone, Schwarz und WeiB.
Die Optik der Melitta® Cafina® XT7 betont die hohe technische Qualitit
und Aktualitit und ist so technisch und optisch kompatibel zu den

bekannten Anbausteinen der XT-Reihe:

Ccw MC-CW30 MC18 MC30
Tassenwarmer Milchkihlschrank/ Milchkiihlschrank Milchkiihlschrank
Tassenwadrmer

DIGITALE STEUERUNG UND
: 84" TOUCH-DISPLAY :
fir einfaches Bedienen wund Vvielfiltiges

: Programmieren im neuen User-Interface.

: TOP FOAM MILCHSCHAUM :
éein standfester Milchschaum mit feinem :
: Kaffeerand bietet ein ganz besonderes

: Geschmackserlebnis.

: STEAM CONTROL PLUS
separater Milchaufschaumer fiir das manuelle oder automatische Zube-
! reiten von moussigem oder stapelbarem Schaum im Barista-Kannchen

HOHENVERSTELLBARER

¢ AUSLAUF MIT LICHTKONZEPT ¢
Der hohenverstellbare Auslauf ldsst  sich
©im Handumdrehen auf jede TassengroBe !
ganpassen. Die individuelle Beleuchtung mitg
variablen Farben passt sich jedem Ambiente an. :

STUNDENLEISTUNG IN TASSEN*:
 Kaffee & Café Créme 150

: Cappuccino 130

: Espresso 170

: Kakao 80

: HeiBwasser 25 Liter

: * = vorliufig (abhingig von Modell, Getrink und GefiBgréBe)

Vorldufige Werte! Technische Modelldnderungen vorbehalten. Farbabweichungen druckbedingt méglich.



KOMPAKTE ABMESSUNGEN

Mit ihren kompakten Abmessungen —
30 cm Breite, 71 cm Hohe, 58 cm Tiefe
— und dem edlen Aluminium-Gehiuse

integriert sich die Melitta® Cafina® XT7 715 mm
problemlos an jedem Standort.
TECHNISCHE DATEN
Anschlusswerte:
400 Volt / 2,9 kW
................................................................... - -

INTEGRIERTES INSTANTMODUL

Fir die Zubereitung feinster Kakaospezialititen
steht lhnen das perfekt integrierte Instant- :
: modul mit zwei Behiltern zur Verfiigung und
erweitert |hre Angebotsvielfalt um alle
: pulverbasierten Getrinkevarianten. :

: PROFESSIONELLE

: EDELSTAHLBRUHGRUPPE

: fir hohen Anpressdruck, verschleiffreien
Betrieb und eine lange Lebensdauer :

: AUTOMATIC COFFEEQUALITY SYSTEM (ACS)

Abweichungen von Mahlgrad, Pulvermenge, Kolbendruck, Wasser-:
temperatur und Briihzeit werden liberwacht und automatisch korrigiert.:

: VARIABLE PRESSURE SYSTEM (VPS)
Um die maximale Kaffeequalitit zu:
: gewihrleisten, kann der Anpressdruck fiir jede
Kaffeespezialitit individuell eingestellt werden. :

MILCHSYSTEM MIT
: KALTMILCHSCHAUM

: ermoglicht die Ausgabe von warmer und kalter :
i Milch sowie warmen und kaltem Milchschaum :

“in  variabler, individuell programmierbarer :
: Konsistenz.

: CLEAN IN PLACE (CIP) : ,
: : FACHLABOR FUR
: Maximale Sauberkeit nach HACCP-Standard : [ SENSORIK, BERLIN

durch vollautomatische Reinigung aller Milchlei- H A C C P
konformes Gerit

..........

: tungen ohne Austausch der Komponenten bei

geinfachster Bedienung. l prg.'rﬂ.‘?'u‘é'gu‘geke, J
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